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fiondon City

Este tradicional Café recibe su nombre en homenaje a las tiendas
Gath & Chaves (que poseian capitales ingleses) y a su competidora que se llamaba
“A la ciudad de Londres’, ubicada en la vereda suroeste, la que habia sufrido

un incendio en 1910 que la destruyé totalmente.

En sus inicios la London City tenia tres de las tipicas barras con forma de herradura
con butacas alrededor, donde el mozo se colocaba en el medio y servia el café.
En el resto del salon, se extendia un mostrador largo acompariado de mesas ratonas

y sillones de cuero.

APERTURA
London City abre sus puertas el 28 de
septiembre de 1954 en la planta baja del
edificio que comparte hasta 1974 con la

tienda departamental Gath & Chaves.
e

PERSONALIDADES
En esta década London City era
frecuentado por politicos, peridodistas,
artistas pldsticos y escritores entre los
que se destaca Julio Cortdzar que
escribié en una de estas mesas y también
situd, gran partes de su primera novela

Los Premios, publicada en 1960.




- CAFETERIA -

Café $ 1800 Leche $ 2500

Café descafeinado $ 2200 Submarino $ 3500

Café doble $ 2800 Yogurt $ 2600

Café en jarrito $ 2200

Capuccino $ 3500 ,

Capuccino a la italiana $3800 CAFES ESPECIALES

Café con leche $ 2600

Café con leche con tres medialunas $ 3800 Café London (café, crema, cointreau, $ 5500

Valido hasta el mediodia Tia Maria, chocolate y canela)

Café con leche completo $ 4000 Café Irlandés $ 5500

(tostadas, manteca y mermelada) (café, crema, whisky y canela)

Café con leche completo SIN TACC $ 4200 Café Vienés (helado de crema, crema, $ 5500

(tostadas, manteca y mermelada) canela, chocolate frio y café frio)

Adicional de crema $ 800

Adicional de leche de almendras $ 800

Medialunas y facturas $ 800 PRODUCTOS LIBRES DE GLUTEN

Alfajor de chocolate $ 2600

Cuadradito Brownie $ 2600 Alfajor dulce de leche $2900

Porciéon de Pan Dulce $ 4200 Alfajor de maicena $2900

Rosca de Almendra $ 2300 Cuadradito Brownie $2900

Cuadrado de ricota $ 3500 Tortitas Apple Crumble $ 4600

Cuadrado de manzana $ 3500 Tortitas Brownie $ 4600

Masas finas $ 1000 Tortitas Lemon Pie $ 4600

Masas secas $1000 Chocotorta $ 4600
« TES -

Té en hebras o saquito $ 2200 Té digestivo $ 2600

Té con leche $ 2600 Té en hebras especial $ 3600

CALMA TE

Serenidad. Té verde, lavanda,
manzanilla, melisa, cedron, tilo,
menta, caléndula y pétalos de rosas.

EARL GREY TOUCHE
Perseverancia. Té negro con aceite
esencial de bergamota y pétalos de
rosa.

THAI MATEA TEA

Detox. Té verde y yerba mate.
Vigorosa y deliciosa mezcla detox
tailandesa, purificante y energizante.
Con limon y jengibre.

FRUTA DE LA PASION
Encanto. Té verde, maracuyad,
mango, pifia, durazno, anands,
banana, chaucha de vainilla,
caléndula y pétalos de rosas.

PACHAMAMA

Agradecimiento. Té negro, durazno,

mango, damasco, zanahoria y anana.

PATAGONIA SOUL

Consciencia. Blend inspirado en la
patagonia argentina. Té rojo, frutilla,
frambuesa, arandano, lavanda y rosa
mosqueta.

SUNRISE

Voluntad. Té negro, cascaras de
naranja, canela rama, cardamomo y
jengibre.

ENGLISH BREAK

Energfa. Té negro. Clasico blend
inglés. Robusta mezcla de Assam y
Darjeeling. Para disfrutar en cualquier
momento del dia.

ROOIBOS CALMA

Rooibos de Sudafrica con trocitos de
manzana roja, cedron, tilo, melisa y
pétalos de rosas.




———— DESAYUNOS -

AMERICANO

Café con leche o té, medialunas, tostadas,

queso crema o manteca, mermelada, torta,

huevos revueltos con panceta, salchicha

parrillera y jugo de naranja $ 11000

LIGHT

Café o té, jugo de naranja o pomelo, tostadas
de pan integral, queso blanco descremado,
mermelada light $ 7000

LONDON

Té, leche fria o caliente, torta, rosca de almendra, pan
dulce, masas finas, budin inglés, sandwiches de miga
y fosforitos de jamon y queso, tostadas, mermelada,
queso crema o manteca y jugo de naranja $ 19000

MISION

Café o té, leche, tostadas, mantecay dulce

o mermelada, dos medialunas, porcion

de torta, tostado mixto y jugo de naranja

o pomelo. $ 11000

« HORA DEL TE «———

CHOCOLATERIA

Chocolate a la Espaiiola (concentrado) $ 3500
Chocolatada fria o caliente $ 3500
Adicional de crema $ 800

MEDIALUNAS RELLENAS

Jamon cocido y queso caliente (2) $ 4800

Jamon crudo y queso (2) $ 5500

TOSTADOS
MIGA BLANCA 0 NEGRA

Jamon cocido y queso $ 5000
Queso y tomate $5000
Jamén crudoy queso $ 6000

TOSTADAS ESPECIALES

En pan de campo, con palta y huevo mollet $ 8000

En pan de campo, con queso Finlandia,
paltay salmén macerado $ 11000

TORTAS $56000

Bombon
Bizcochuelo de chocolate y dulce de leche.

Selva Negra
Bizcochuelo de chocolate, crema, frutillas, y rhum.

Cheese Cake
Queso crema, frutillas, cremay salsa de frambuesas.

Cheese Cake de dulce de leche
Base de masa sable, queso crema Philadelphia, mousse
de dulce de leche con salsa de dulce de leche.

Cheese Cake de maracuya
Base de masa sable, queso crema Philadelphia
y salsa de maracuya.

Balcarce
Bizcochuelo de vainilla, merengue, cerezas, cremay nuez.

Lemon Pie
Crema de limén y merengue italiano.

Tarta de frutillas
Pastelera, frutillas y base de tarta.

Torta Ana
Base de brownie, dulce de leche, crema de vainilla
y merengue italiano.

Torta Nacional
Bizcochuelo combinado, dulce de leche, y dos cortes
de crema chantilly.

Marroc
Bizcochuelo combinado, crema marroc con bombén
marroc, crema chantilly y dulce de leche.

Oreo
Bizcochuelo de chocolate, piso de galletitas oreo, dulce
de leche con queso crema y chantilly con oreo.

Baileys
Bizcochuelo de chocolate, mousse de dulce
de leche, crema chantilly y almibar de baileys.

Torta Larsen
Bizcochuelo de chocolate relleno de mousse de chocolate
y crema chantilly. Terminada en espejo de ducle de leche.
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- ENTRE PANES

SANDWICHES ESPECIALES

L 4

DE PEBETE, PAN FRANGES 0 PAN ARABE

Jamén cocido y/o queso $ 5200 Salmén ahumado, rdcula, tomates

Secos 'y queso crema $ 9800
Jamén crudo y queso § 7000

Jamon crudo, rucula, y tomates secos $ 7500
Queso y tomate $ 5200

Jamoén crudo, queso brie, paltay nuez $ 8500

HAMBURGUESAS
DE CARNE

Sola S 6000 London Burger (servida con queso cheddar,

Cheeseburger (servida con queso cheddar,
lechuga, tomate, cebolla 'y pepino, aderezada
con mayonesa y mostaza) $ 9500

Crispy Chicken Burger (pechuga de pollo crispy,
acompafada de queso, tomate y lechuga
con nuestro aderezo Caesar) $ 9500

laminas de panceta ahumada, tomate, huevo,
cebollas caramelizadas, salsa barbacoa) $10000

TODAS LAS HAMBURGUESAS SON SERVIDAS CON PAN
ARTESANAL Y GUARNICION DE PAPAS FRITAS

LOMITOS

EN PEBETE, PAN FRANCES 0 PAN ARABE

Solo $9000

Cheddar (servida con queso cheddar,
lechuga, tomate, cebolla y pepino, aderezado
con mayonesa y mostaza) $12000

London (servido con queso cheddar,
laminas de panceta ahumada, tomate, huevo,
cebollas caramelizadas, salsa barbacoa) $12000

TODOS LOS LOMITOS SALEN CON GUARNICION
DE PAPAS FRITAS




ENTRADAS

Rabas a la romana

- ENTRADAS & ENSALADAS

$ 9900

Milanesas de muzarella
(con albahacay pomodoro)

$ 9000

Burrata italiana
Mezclum de hoja, jamén crudo, pesto
de albahacay oliva negra

$ 9900

Langostino Crispy (S)
Con dips de salsas

ENSALADAS

Caesar
(pollo, lechuga mantecosa, croutones,
aderezo Caesar)

$ 9900

$ 10000

Tibia de Salmén
(lechuga morada, mantecosa, ricula
y bastoncitos de salmén rosado)

$ 13000

L 3

ENSALADAS ESPECIALES

BY FLOR FERNANDEZ

THE HEALTHY

LIFESTYLE BLOGGER

Ensalada Be Fit

(mix de verdes, arroz yamani, atun,
tomates cherry, cebolla, calabaza asada
y champignones)

§ 12000

Ensalada Be Fresh

(rdcula, salmdn, tomate cherry, huevo
poche, y calabaza asada)

$ 12000

Ensalada Be Classy

(mix de verdes, rdcula, tomates cherry,
pollo, palta e higos deshidratados)

$ 10000

Ensalada Be Vegan

(quinoa, pepino, tomate, mango, cebolla
morada, palta, ruculay frutos secos)

$ 10000

Ensalada Be Mexican

(mix de verdes, pollo spicy, tomate, cebolla
morada, guacamole, choclo y nachos)

$ 10500




Raviol de lomo al Malbecy hongos $12000.-
Salsa sugerida: Crema de setas

Raviol de ricotta y queso $9900.-
Salsa sugerida: Pomodoro

Raviol de espinaca, ricotta'y quesos $9900.-
Salsa sugerida: Pomodoro y un toque de pesto

Raviol de cabutia, quesos y almendras  $ 10500.-
Salsa sugerida: Salsa de quesos

Canelodn de ricotta, espinca y queso $9900.-
Salsa sugerida: Pomodoro, bechamel gratinado

Pomodoro
Salsa de Tomate Tradicional

Pesto
Salsa de Albahaca Fresca, Oliva, Y Nueces

Salsa de Quesos
Salsa de Crema y quesos seleccionados

Salsa Crema de Azafran
Salsa de crema con Azafrén

SALSAS

Sorrentino de salmoén $13000.-
ahumado y puerros
Salsa sugerida: Salsa crema de azafran

Sorrentino de jamén y muzzarella $ 11000.-
Salsa sugerida: Pomodoro

Spaghetti $9000.-
Salsa sugerida: Ragu

Noquis $9000.-
Salsa sugerida: Salsa crema de setas

Lasagna $ 11000.-
Lasagna rellena de jamén, muzzarella,
ricota y espinaca, servida con bolognesa.

COMIDAS LIBRE DE GLUTEN

Noquis de papa

(con salsa de tomate) $9000

Canelones de ricota y verdura

(con salsa mixta) $ 10000
Ragu

Carne estofada con salsa de Tomate

Salsa crema de setas
Salsa crema de Hongos Frescos salteados

Bolognesa
Salsa de Tomate con Trocitos de carne de Ternera
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« VISITANTE ILUSTRE

*

Fue aqui en La London donde
el todavia desconocido Julio Cortdzar
escribié, y también situd, gran parte
de su primera novela Los Premios,

publicada en 1960.

JULIO CORTAZAR
1914-1984

Julio Cortdzar es considerado uno de los autores mds innovadores y originales
de su tiempo, maestro del relato corto, la prosa poética, la narracién breve y creador
de importantes novelas que inauguraron una nueva forma de hacer literatura,
rompiendo los moldes cldsicos mediante narraciones que escapan de la linealidad
temporal. Debido a que los contenidos de su obra transitan en la frontera entre
lo real y lo fantdstico, suele ser puesto en relacion con el realismo mdgico

y el surrealismo.




*

CARNES

Bife de Chorizo Buenos Aires
(con panceta, tomate, ajies, cebolla,
huevo frito y papas doré) $ 16500

SUGERENCIAS DEL CHEF

Matambrito de cerdo a la pizza
(pomodoro, mozarellay jamén con papas fritas) $ 13500

Planchita de Lomo
(lomo, champignon, panceta, cebolla
morrones y papas fritas) $ 14500

Lomo a la pimienta
(con papas a la crema) $ 16500

Lomo al champignon
(con papas doré) $ 16500

Lomo a la mostaza
(con papas doré) $ 16500

L 4

PESCADOS

Salmén London
(en crema de camarones y caviar
con papas azafranadas) $ 22000

Salmén al Cedro

(cocido sobre tabla de cedro, pintado

con glacé de mostaza y azdcar negra,

con vegetales rostizados) $ 22000

Filet de Merluza a la Romana $8000




SUGERENCIAS DEL CHEF

*

L 3

RISOTTOS e ———————

Risotto con frutos de mar
(con frutos de mar seleccionados) $ 14500

Risotto con pollo

« I ] »
La marquesa salié a las cinco”,

(con bocaditos de pollo) $12000
Risotto al Funghi pensé Carlos Lopez.
(con hongos y champignones) $ 12000

“Donde diablos he leido eso?”

Era en El London de Pert y Avenida

eran las cinco y diez.

OMELETTES Y TORTILLAS

Lépez movio la cabeza para
desechar el recuerdo incompleto,

y probé su Quilmes Cristal.

LOS PREMIOS

Julio Cortazar, 1960

Omelette de jamén y queso $ 7700
Tortilla a la espafiola $9000
Tortilla de papay cebolla $ 7700
Huevos revueltos con panceta $ 7700
MILANESAS

De ternera $ 7500
De pollo $ 7500
Completa de pollo o ternera $ 10000
Napolitana $ 8500
Napolitana completa $ 11000
Milanesa de soja capresse $9000

(con ensalada de zanahoria, huevo y tomate)

PORCIONES

Ensalada mixta $ 5500
Ruculay Parmesano $ 6600
Papas fritas $ 5500
Papas fritas con Cheddary Panceta $ 6600
Papas doré $ 5500
Papas a la crema $ 6600
Puré rustico $ 5500
Puré de calabazas $ 5500




CARNES A LA PARILLA

Bife de chorizo (400 grs.)

*

$ 13000

PARRILLA

Bife de lomo (380 grs.)

$ 14000

*

PESCADOS A LA PARILLA

Salmon rosado $18000

POLLOS A LA PARRILLA

1/4 de pollo deshuesado grillé $ 9000
1/4 de pollo al champignon
(con papas doré) $ 13000
1/4 de pollo al verdeo
(con papas doré) $ 13000
. TARTAS . EMPANADAS -
Tarta de puerros $ 7000 CADA UNA $ 1450
Tarta de verduras $ 7000 Carne
Tarta tricolor $ 7000 Jamény queso
Tarta de pollo $7000 Pollo
Tarta de attin $ 11000 Quesoy cebolla
Tarta de jamoén y queso $8000 Roquefort
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< PIZZAS

INDIVIDUAL

Mozarella

(salsa de tomate, mozarella, aceitunas y orégano) $ 6000
Napolitana

(salsa de tomate, mozarella, aceitunas, orégano, rodajas de

tomates frescos, parmesano, ajo opcional) $ 6500
Rucula y Prosciutto

(mozarella, rticula, tomates secos y jamén crudo) $ 7500
Fugazzeta con Jamon

(rellena con jamén cocido y mozarella) $ 7500
Cuatro Quesos

(salsa de tomate, mozarella, provolone, parmesano,

roquefort y aceitunas negras) $7000
Vegetariana

(espinaca, salsa blanca y parmesano) $7000
Anana

(salsa de tomate, mozarella, jamén, anana y caramelo) $ 7500
London

(salsa de tomate, mozarella, jamén, morrones, tricolor, huevo duro) $7000
Provolone

(salsa de tomate, mozarella, provolone y aceitunas) $ 7000
Jamon y Morrones

(salsa de tomate, mozarella, jamén, morrones y aceitunas) $7000




POSTRES ARTESANALES

- POSTRES -

Tiramisu (con auténtico mascarpone) $5000
Volcan de chocolate $7000
Mousse de chocolate $5000

Mousse tres chocolates (base de bizcochuelo
de chocolate, chocolate leche, blanco y amargo) $ 5000

Apple crumble con helado $ 6500

Brownie London (brownie con helado
de crema americana, dulce de leche, charlotte

y lluvia de praliné) $ 6500
Flan casero $ 4500
Ensalada de frutas $5000

POSTRES HELADOS

Bocha helada a eleccién

(frutilla - crema americana - banana split - limén
chocolate - chocolate con almendras

chocolate suizo - dulce de leche

dulce de leche granizado) $3000
Milk Shake
(helado, leche, crema) $ 5000

*

AGUAS Y GASEOSAS

BEBIDAS

Gaseosas $ 1800
Agua mineral ¢/s gas $ 1800
Aguas saborizadas §$ 1800

L 3

JUGOS Y LICUADOS

Limonada (limén, menta y jengibre) $ 3200
Exprimido de naranja $3000
Exprimido de pomelo $3000
Licuado (de naranja, pomelo, banana, durazno,

anana, kiwi, frutilla, manzana, tutti frutti) $3200
Adicional de leche $ 800
Adicional de jugo de naranja $ 800




CERVEZAS

*

BEBIDAS

*

LICORES

Porrén (Corona) 355 cc $ 3800 NACIONALES
Cerveza Patagonia $ 7600 Reserva San Juan $ 5500
Amber Lager 740 cc Tia Maria $ 5500
Bohemian Pilsener 740 cc
Cerveza Stella Artois 1 It $ 7600 IMPORTADOS
Cerveza Stella Artois (Noire) 11t $ 7600 Cointreau $ 9000
Pinta (Quilmes) $ 3400 Baileys $ 9000
Pinta (Stella Artois) $ 3800
WHISKIES
Blenders $ 5500
JyB Rare $8000
Johnnie Walker Red $ 8500
Johnnie Walker Black $ 9500
Johnnie Walker Blue 12 afios $ 48000
Chivas Regal $ 9000
Jack Daniels $9000

COCKTAILS Y APERITIVOS
Martini Dry Negroni
(con agua ténica) $ 4500 (Gin, Campari y Martini Rosso) $ 4500
Martini Bianco Cuba Libre
(con agua ténica) $ 4500 (Ron Bacardi Gold con
Martini Rosso Coca Cola y jugo de lima) $ 4500
(con exprimido de pomelo) $ 4500 Aperol Spritz
Gancia $ 4500 (Aperol, champagne y soda) $ 4500
Gancia Batido Margarita
(Gancia, jugo de limén y azticar) $ 4500 (Tequila, cointreau y jugo de limén) $ 4500
Fernet Cola Caipirinha
(Fernet Branca con Coca Cola) $ 4500 (Cachaca, jugo de lima y azticar) § 4500
Garibaldi Strawberry Fizz al Champagne
(Bitter Campari con jugo de naranja) $ 4500 (Frutilla, gin, limén y champagne) $ 4500
Gin Tonic Daikiri
(Gin Beefeater con agua ténica) $ 4500 (Frutilla, anand o durazno y ron) § 4500

Mojito Cubano

(Ron Bacardi blanco, lima, azticar, menta y soda)$ 4500




BODEGA LA RURAL

- NUESTRA BODEGA BLANCOS -

3k

San Felipe Roble Tardio $9000
San Felipe Roble Chardonnay $9000
LINEA RUTINI

Rutini Sauvignon Blanc $ 21000
Rutini Chardonnay $ 24000
BODEGA NORTON

3

Norton Cosecha Tardia $9000
Norton Rosado Malbec $ 9500
Norton Elegido Chardonay $ 8500

— GHAMPAGNES Y SIDRAS

BARON B Extra Brut 750 cc $24000.-
Chandon Extra Brut $16500.-
Chandon Extra Brut 375 cc $11000.-
Nieto Senetiner Extra Brut $16500.-
Nieto Senetiner Brut Nature $16500.-
Rosell Boher Extra Brut $24000.-
Rosell Boher Grand Cuvee $49000.-
Rosell Boher Rosé $36000.-
Sidra 1888 $10000.-
Copa de vino de la casa tinto / blanco $ 4200

Copa de vino especial Malbec / Chardonay $ 5000

SERVICIO DE MESA

Los precios expresan Pesos

$ 900

BODEGA NIETO SENETINER

34

Benjamin Tardio Blanco $ 8500
Nieto Senetiner Chardonnay $ 11000
Emilia Malbec Rosé Dulce $ 9000
Emilia Dulce Natural $9000
BODEGA LUIGI BOSCA

3l
Luigi Bosca Chardonay $ 19000
Luigi Bosca Sauvignon Blanc $19000
La Linda Chardonay $ 10000
BODEGA CATENA ZAPATA

34
Alamos Chardonnay $ 12000
D.V. Catena Chardonnay-Chardonnay $20000
Saint Felicien Chardonnay $ 16000
BODEGA ZUCCARDI

3t
Zuccardi Q Chardonnay $ 20000
Alambrado Chardonnay $ 10000
Santa Julia Chardonnay $ 8500
Santa Julia Tardio 500cc $ 8500
Flores Blancas Viognier $ 12000
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BODEGA LA RURAL

NUESTRA BODEGA TINTOS -

3k

San Felipe $ 8500
San Felipe Roble Malbec/Cab. Sauv. $9500
LINEA RUTINI

Trumpeter Cab. Sauv./Malbec $ 12000
Rutini Cabernet Malbec $20000
Rutini Malbec $ 25000
Rutini Cabernet Sauvignon $ 25000
BODEGA NORTON

Norton Elegido Malbec $ 8500
Norton Malbec D.O.C. $10000
BODEGA ZUCCARDI

Zuccardi Q Malbec $20000
Zuccardi Q Cabernet Sauvignon $20000
Alambrado Malbec $10000
Santa Julia Malbec $ 8500
Flores Negras Pinot Noir $12000
BODEGA ESCORIHUELA GASCON
Escorihuela Gascén Malbec $ 13000
Escorihuela Gascdn Cabernet Sauv. $ 13000
Circus Roble Malbec $ 8500
Circus Roble Cabernet Sauv. $ 8500
BODEGA LUIGI BOSCA

Luigi Bosca Cabernet Sauv $19000
Luigi Bosca Malbec § 19000
La Linda Malbec $10000

BODEGA NIETO SENETINER

34

Benjamin Malbec $ 8500
Benjamin Cabernet $ 8500
Nieto Senetiner Malbec $ 11000
Nieto Senetiner Cabernet $11000
Don Nicanor Malbec $ 14000
Emilia Malbec $ 8500
Aimé Malbec $ 9500
BODEGA CATENA ZAPATA

W4
Alamos Malbec $12000
Alamos Cabernet $12000
D.V. Catena Malbec-Cabernet $20000
D.V. Catena Malbec-Malbec $28000
Saint Felicien Malbec $16000
Saint Felicien Cabernet Sauvignon $ 16000
Angélica Zapata Cabernet Franc $ 45000
Angélica Zapata Malbec Alta $ 48000
Nicasia Malbec $13000
Nicasia Cabernet Franc $13000
BODEGA CASA BOHER
Casa Boher Malbec $18000
Casa Boher Cabernet Sauvignon $ 18000
BODEGA CHANDON
Latitud 330 Cabernet Sauv. $9000
Latitud 330 Malbec $9000
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fiondon City

Fundado en 1954

London City es hoy una de las esquinas emblemdticas de Buenos Aires,
por su permanencia en el tiempo, por estar vinculado a la historia viva de su gente,
por haber contribuido a hechos culturales e histéricos relevantes

y por su disefio arquitectonico conservado.

RECONOCIMIENTO
En el afio 2000 es declarado Café Notable por la
Comision para la Preservacién del Patrimonio

Histérico Cultural de la Ciudad de Buenos Aires.

LA RESTAURACION
Con motivo del 60° aniversario se remodela

el local, devolviéndole y preservando su valor

arquitecténico como simbolo de la época y la

memoria del café porterio.




